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Bedienungsanleitung

Dieses Gerat ist eine Kombination aus einem Thermome-
ter und einem Kurzzeitmesser. Um die jeweilige Funktion
auszuwahlen, stellen Sie bitte auf der Riickseite des
Gerates den Regler auf TIMER fiir den Kurzzeitmesser
oder auf COOK fiir das Thermometer. Die Tasten vorne
zeigen liber dem mittleren Trennstrich die Angaben fiir
den Kurzzeitmesser und darunter jeweils die Angaben fiir
das Thermometer.

Kurzzeitmesser

Schieben Sie den Regler auf der Riickseite des Gerates
auf TIMER.

Das Display zeigt Minuten und Sekunden an.

Nutzen Sie die bitte die MIN und SEC Tasten, um die
gewlinschte Zeitspanne einzustellen.

Start/Stopp erfolgt tiber die Taste S/S

Bei Zeitablauf ertont ein Hinweiston, den Sie liber die
Taste S/S ausschalten kénnen.

Um den Kurzzeitmesser wieder auf ,0° zu setzen, driicken
Sie bitte MIN & SEC gleichzeitig.

(Tipp: Sie kénnen den Kurzzeitmesser auch ohne Zeit-
spannenwahl nutzen. Driicken Sie einfach auf die Start/
Stopp —Taste, um die Zeit mitlaufen zu lassen.)



Thermometer

Schieben Sie den Regler auf der Riickseite des Gerates
auf COOK.

Stecken Sie das Messkabel an der Seite des Gerates ein.
Kabel und Fiihler sind hitzebestdndig bis zu max. 250° C.
Das Display zeigt die Temperatur in Celsius oder Fah-
renheit an. Um die gewlinschte Einheit auszuwdahlen,
driicken Sie bitte C/F.

Auf dem Display erscheinen zwei Temperaturangaben.
Set Temp = die gewiinschte Gartemperatur (Kerntempe-
ratur) , die Sie festlegen kénnen

Nutzen Sie MIN, um die Temperatur zu erhéhen und SEC,
um diese zu verringern.

Stecken Sie die Messspitze des Thermometers in das Gar-
gut. Versuchen Sie, moglichst die Mitte des Garguts zu
treffen. Die gemessene Temperatur wird links im Display
angezeigt. (Thremo Temp)

Bei Erreichen der von Ihnen vorgewdhlten Temperatur
ertont ein Hinweiston.

Falls die Kerntemperatur ausreichend ist, stellen Sie das
Thermometer aus (off).

Achten Sie bitte darauf, dass das Thermometer und das
in Kunststoff eingefasste Anschlusselement nicht in die
Nahe der Hitzequelle kommen. Diese Gerdteteile sind
nicht hitzebestandig.



Warnung — Verbrennungsgefahr: bitte fassen Sie das
heie Kabel oder die Messspitze nur mit entsprechend
geschitzten Handen an (Topflappen, Kochhandschuhe).

Pflegeanweisung

Reinigen Sie die Messspitze und das Kabel vor der
Erstnutzung und nach jeder weiteren Nutzung mit einer
milden Seifenlauge.

Um die Haupteinheit zu reinigen nutzen Sie bitte nur
einen maRig feuchten Lappen.

Achtung: Bitte beachten Sie die Entsorgungsvorschriften
flir Batterien. Geben Sie diese an den bekannten Sam-
melstellen ab. Batterien diirfen nicht in den Hausmull
geworfen werden.

Eine ausfiihrliche Konformitatserklarung (Art. 12912280)
erhalten Sie auf Anfrage unter info@westmark.de
Qualitdtsmanagement

Westmark GmbH

Bielefelder StraRe 125

57368 Lennestadt — Elspe / Germany

Instructions for use
This device is a combination of a thermometer and a



timer. To select the desired function set the controller at
the back of the device to TIMER for the timer function

or COOK for the thermometer function. The keys on the
front display the timer reading above the central separa-
ting line and the thermometer reading below.

Timer

Switch the controller on the reverse to the TIMER
function.

The display will indicate minutes and seconds.

Use the MIN and SEC buttons to set the desired time.
For start/stop press the S/S button.

Atone will signal the end of the set time which you can
switch off using the S/S button.

To reset the timer to ,0’ press MIN & SEC simultaneously.
(Tip: You can also use the timer without selecting a
particular time span. Simply press the Start/Stop button
to start the time.)

Thermometer

Switch the controller on the reverse of the thermometer
to COOK.

Insert the measuring wire into the side of the thermo-
meter.

Wire and probe are heat resistant up to max. 250° C.

The display indicates the temperature in both celsius and
fahrenheit. Press C/F to select the desired reading.

The display shows two temperature readings.



Set Temp = your desired cooking temperature (core
temperature).

Use MIN to increase and SEC to decrease.

Insert the probe tip into the food to be cooked. Try

and insert this as centrally as possible. The measured
temperature will be displayed in the left of the display
(Thermo Temp).

Atone signals when the temperature is reached.

If the core temperature is sufficient switch off the ther-
mometer (off).

Please ensure that the thermometer and the connecting
element which is encased in plastic are kept away from
the heat source. These parts are not heat resistant.

Warning — Risk of burning: only touch the hot wire and
the probe tip with protective covering on your hands
(cloth, oven gloves etc).

Care instructions

Clean probe tip and wire before using for the first time
and after each use with mild soapy water.

Use a damp cloth to clean the main unit.

Please observe regulations for the correct disposal of bat-
teries: place them in the specially designated collection
boxes at your local collection point. Do not throw into
household rubbish!



A detailed declaration of conformity (12912280) is available
on request from info@westmark.de

Quality Management
Westmark GmbH, Bielefelder StraRe 125
57368 Lennestadt — Elspe / Germany

Mode d‘emploi

Cet appareil est la combinaison d‘un thermometre et
d‘un minuteur. Pour sélectionner la fonction respec-
tive, veuillez régler le régulateur se trouvant au dos

de I'appareil sur TIMER si vous souhaitez la fonction
minuteur ou sur COOK pour la fonction thermometre.
Les touches se trouvant a Iavant indiquent au-dessus du
trait de séparation central les indications correspondant
au minuteur et, en dessous du trait, les indications du
thermométre.

Minuteur

Poussez le régulateur se trouvant au dos de l‘appareil sur
TIMER.

L'écran affiche les minutes et les secondes.

Servez-vous des touches MIN et SEC pour régler la marge
de temps souhaitée.

Le démarrage/I‘arrét se font par la touche S/S.



Une tonalité que vous pouvez arréter par l'intermédiaire
de la touche S/S se fait entendre a expiration du temps
réglé.

Pour ramener le minuteur sur « 0 », appuyez simultané-
ment sur les touches MIN & SEC.

(Conseil : vous pouvez également vous servir du minu-
teur sans sélection de marge de temps. Appuyez tout
simplement sur la touche Start/Stop pour que le temps
commence a courir.)

Thermométre

Poussez le régulateur se trouvant au dos de |‘appareil

sur COOK. Branchez le cable de mesure se trouvant sur

le coté de Iappareil. Le cable et la sonde résistent a des
températures allant jusqu‘a max. 250° C. Lécran affiche la
température en Celsius ou en Fahrenheit. Pour sélection-
ner I‘'unité souhaitée, veuillez appuyer sur C/F.

Deux températures sont affichées a I‘écran.

Set Temp = la température de cuisson souhaitée (tem-
pérature a coeur) que vous pouvez définir

Utilisez la touche MIN pour augmenter la température
et SEC pour la diminuer. Enfoncez la pointe de la sonde
de mesure du thermométre dans le produit. Essayez de
trouver si possible le centre du produit. La température
mesurée est affichée a gauche sur le display. (Thremo
Temp). Une tonalité se fait entendre lorsque la tempéra-



ture que vous avez sélectionnée est atteinte.

Sila température a coeur est suffisante, éteignez le
thermometre (off). Veillez a ce que le thermometre et
|'‘¢lément de raccordement enrobé de matiére plastique
ne soient pas trop prés de la source de chaleur. Ces élé-
ments de |‘appareil ne supportent pas la chaleur.

Vous obtenez sur demande une déclaration de conformi-
té (12912280) détaillée sous info@westmark.de

Gestion de la qualité

Westmark GmbH

Bielefelder StraRe 125

57368 Lennestadt — Elspe / Allemagne

Handleiding

Dit apparaat is een combinatie van een thermometer en
een kookwekker. Om de gewenste functie te selecteren,
zet u de schakelaar op de achterkant van het apparaat
op TIMER voor de kookwekker of op COOK voor de
thermometer. De knoppen vooraan vermelden boven de
streep in het midden de gegevens voor de kookwekker en
daaronder telkens de gegevens voor de thermometer.



Kookwekker

Zet de schakelaar op de achterkant van het apparaat op
TIMER.

Het scherm geeft minuten en seconden weer.

Gebruik de MIN en SEC-knoppen om de gewenste tijds-
duur in te stellen.

Starten of stoppen gebeurt met de knop S/S.

Na het verstrijken van de ingestelde tijdsduur weerklinkt
een akoestisch signaal dat u met de knop S/S kunt
uitschakelen.

Om de kookwekker weer op ‘0’ te zetten, drukt u MIN en
SEC gelijktijdig in.

(Tip: u kunt de kookwekker ook zonder ingestelde tijdsdu-
ur gebruiken. Druk gewoon op de Start/Stop-knop om de
tijd te laten meelopen.)

Thermometer

Zet de schakelaar op de achterkant van het apparaat op
COOK. Steek de meetkabel aan de kant van het apparaat
in. Kabel en sensor zijn hittebestendig tot max. 250 °C.
Het scherm geeft de temperatuur in Celsius of Fahrenheit
weer. Om de gewenste eenheid te selecteren, drukt u op
C/F. Op het scherm verschijnen twee temperatuurver-
meldingen.

Set Temp = de gewenste kooktemperatuur (kerntempera-
tuur), die u kunt instellen Gebruik MIN om de temperatu-
ur te verhogen en SEC om de temperatuur te verlagen.



Steek de meetpunt van de thermometer in het braad-
goed. Probeer de meetpunt zoveel mogelijk in het midden
te steken. De gemeten temperatuur wordt links op het
scherm getoond (Thermo Temp).

Bij het bereiken van de door u ingestelde temperatuur
weerklinkt een akoestisch signaal.

Als de kerntemperatuur volstaat, zet u de thermometer
uit (off).

Zorg ervoor, dat de thermometer en het met kunststof
beklede aansluitelement niet in de buurt van de warmte-
bron komt. Dit onderdeel is niet hittebestendig.

Waarschuwing — verbrandingsgevaar: gebruik altijd pan-
nenlappen of keukenhandschoenen om de warme kabel
of de meetpunt vast te nemen.

Onderhoud

Reinig de meetpunt en de kabel voor het eerste gebruik
en na ieder gebruik met een milde zeepoplossing.
Gebruik uitsluitend een licht vochtige doek om de hoof-
deenheid schoon te maken.

Opgelet: neem de voorschriften met betrekking tot de
verwijdering van batterijen in acht. Lever afgedankte
batterijen in op erkende inzamelplaatsen. Batterijen mo-
gen niet samen met het huishoudelijke afval verwijderd
worden.



Een uitgebreide conformiteitverklaring (12912280)
kunt u aanvragen via info@westmark.de

Qualitatsmanagement

Westmark GmbH

Bielefelder StraRe 125

57368 Lennestadt — Elspe / Germany

Instrucciones de uso

Este equipo constituye una combinacion de termémetro
y un crondmetro de tiempos cortos. Para seleccionar

la funcién respectiva, coloque el regulador situado en

el reverso del dispositivo en TIMER para el cronémetro
de tiempos cortos o en COOK para el termémetro. Los
botones delanteros indican los datos del cronémetro
por encima del separador central y debajo los datos del
termémetro.

Cronémetro de tiempos cortos

Coloque el regulador situado en el reverso del dispositivo
en TIMER. La pantalla indica minutos y segundos.

Utilice los botones MIN y SEC para configurar el intervalo
temporal deseado. Inicio/Parada se realizan mediante

el botén S/S Al expirar el tiempo, suena un tono de aviso
que puede desactivar con el botén S/S. Para volver a
colocar el cronémetro de tiempos cortos en ,,0% pulse



simultaneamente MIN & SEC. (Consejo: Puede utilizar el
cronémetro de tiempos cortos sin elegir intervalo tempo-
ral. Pulse simplemente el boton Inicio/Parada para dejar
que transcurra el tiempo. )

Termémetro

Coloque el regulador situado en el reverso del dispositivo
en COOK. Ajuste el cable de medicién al lado del equipo.
El cable y la sonda son resistentes al calor hasta max.
250° C. La pantalla muestra la temperatura en Celsius o
Fahrenheit. Para seleccionar la unidad deseada, pulse C/F.
En la pantalla aparecen dos datos de temperatura.

Set Temp = la temperatura deseada de coccion (tempera-
tura interior) que puede establecer

Utilice MIN para aumentar la temperaturay SEC para
reducirla.

Coloque la punta de medicién del termémetro en la comi-
da. Intente ponerlo lo més cerca posible del centro de la
comida. La temperatura medida se muestra a la izquierda
en la pantalla. (Thermo Temp)

Al alcanzar la temperatura que ha preseleccionado, suena
un tono de aviso.

Si la temperatura interior es suficiente, desactive el
termémetro (off). Ponga atencién en que el termdmetro
y el elemento de conexién engastado en plastico no se
acerque a la fuente de calor. Estas partes del dispositivo
no son resistentes al calor.



Aviso — Peligro de quemaduras: por favor, agarre los
cables calientes o la punta de medicién solamente con las
manos protegidas (agarrador, guantes de coccion).

Instrucciones de mantenimiento

Limpie la punta de medicién y el cable antes de la prime-
ra utilizacién y después de cada utilizacién posterior con
una lejia de jabén suave.

Para limpiar la unidad principal, utilice solamente un
pafo suficientemente hiumedo.

Atencion: respete las normas de eliminacién de residuos
para pilas. Entréguelas en los puntos de recogida conoci-
dos. Las pilas no deben ser tiradas a la basura doméstica.

Silo desean, recibiran una declaracion de conformidad
(12912280) detallada enviando su solicitud a
info@westmark.de

Gestion de la calidad

Westmark GmbH

Bielefelder Strale 125

57368 Lennestadt — Elspe / Alemania



Instrucoes

Este aparelho é uma combinacdo de um termémetro

e um temporizador. Para selecionar a respetiva funcao,
ajuste o regulador no verso do dispositivo para a posicao
TIMER (para temporizador) ou COOK (para o termémet-
ro). Acima do separador central, as teclas a frente indicam
os dados do temporizador e por baixo indicam os dados
do termémetro.

Temporizador

No verso do aparelho, empurre o regulador para a posicao
TIMER. O visor indica minutos e segundos.

Use as teclas MIN e SEC para ajustar o periodo de tempo
pretendido.

Atecla S/S permite iniciar/parar

Decorrido o periodo ajustado, é emitido um sinal sonoro
de aviso, que pode ser desligado com a tecla S/S.
Instrucoes

Este aparelho € uma combinacdo de um termémetro

e um temporizador. Para selecionar a respetiva funcao,
ajuste o regulador no verso do dispositivo para a posicao
TIMER (para temporizador) ou COOK (para o termémet-
ro). Acima do separador central, as teclas a frente indicam
os dados do temporizador e por baixo indicam os dados
do termémetro.



Temporizador

No verso do aparelho, empurre o regulador para a posicao
TIMER.

O visor indica minutos e segundos.

Use as teclas MIN e SEC para ajustar o periodo de tempo
pretendido.

Atecla S/S permite iniciar/parar

Decorrido o periodo ajustado, é emitido um sinal sonoro
de aviso, que pode ser desligado com a tecla S/S.

Para voltar a repor o temporizador para ,0', prima simulta-
neamente MIN & SEC.

(Sugestao: também pode utilizar o temporizador sem
ajustar um periodo de tempo. Basta premir a tecla Iniciar/
parar, para exibir a hora.)

Termémetro

No verso do dispositivo, empurre o regulador para a
posicao COOK.

Ligue o cabo de medicao no lado do aparelho.

O cabo e o sensor sdo resistentes ao calor até, no max.,
250 °C.

O visor exibe a temperatura em Celsius ou Fahrenheit.
Prima C/F para escolher a unidade de temperatura
pretendida.

No visor sdo apresentados dois dados de temperatura.
Set Temp = a temperatura de cozedura pretendida (tem-
peratura do nucleo) que pode ser definida por si



Use MIN, para aumentar a temperatura e SEG, para a
reduzir.

Ligue a ponta de medicdo do termémetro no alimento a
cozinhar. Tente, ao maximo, acertar no centro do alimen-
to. A temperatura medida é indicada no lado esquerdo do
visor. (Thermo Temp)

Quando é atingida a temperatura previamente seleciona-
da por si é emitido um sinal sonoro de aviso.

Se a temperatura de nucleo for suficiente, desligue o
termémetro (off).

Certifique-se de que o termémetro e o elemento de
ligacdo embutido no material plastico ndo ficam na
proximidade da fonte de calor. Estas pecas do aparelho
ndo sao resistentes ao calor.

Aviso — Perigo de queimadura: o contacto com o cabo
quente ou a ponta de medicao s6 pode ocorrer com

as maos devidamente protegidas (pegas ou luvas de
cozinha).

Instrucdes de cuidado

Limpe a ponta de medicdo e o cabo antes da primeira
utilizacdo e ap6s todas as utilizacdes subsequentes, com
uma solucdo de sabdo.

Para limpar a unidade principal, use apenas um pano
ligeiramente himido.



Atencdo: observe as disposicoes relativamente a elimi-
nacao das pilhas. Entregue-as nos centros de recolha
conhecidos. As pilhas ndo podem ser eliminadas com o
lixo doméstico.

Poderd obter uma declaracdo de conformidade
(12912280) detalhada mediante pedido em
info@westmark.de

Gestdo da qualidade

Westmark GmbH

Bielefelder StraRe 125

57368 Lennestadt — Elspe / Germany

Istruzioni per 'uso

Il presente apparecchio rappresenta la combinazione di
un termometro e di un cronometro per tempi brevi. Per
selezionare la rispettiva funzione, impostare il selettore
sul retro dell'apparecchio su TIMER per il cronometro per
tempi brevi o su COOK per il termometro. | tasti anteriori
mostrano i comandi per il cronometro per tempi brevi
—al di sopra della striscia centrale —ed i comandi per il
termometro —al di sotto della striscia centrale.

Cronometro per tempi brevi
Fare scorrere il selettore sul retro dell'apparecchio su
TIMER.



Il display visualizza minuti e secondi.

Utilizzare i tasti MIN e SEC per impostare l'intervallo
temporale desiderato.

Lo start/stop avviene tramite il tasto S/S.

Allo scadere del tempo si attiva un avvertimento acustico,
disattivabile tramite il tasto S/S.

Per impostare nuovamente il cronometro per tempi brevi
su “0”, premere contemporaneamente i tasti MIN & SEC.
(Suggerimento: & possibile utilizzare il cronometro per
tempi brevi anche senza selezione dell'intervallo tem-
porale. Premere semplicemente il tasto di start/stop per
iniziare a fare scorrere il tempo).

Termometro

Fare scorrere il selettore sul retro dell'apparecchio su
COOK.

Inserire il cavo di misurazione nel lato dell’apparecchio.
Cavo e sonda sono resistenti al calore fino ad un massimo
di 250 °C.

Il display visualizza la temperatura in gradi Celsius o
Fahrenheit. Per selezionare I'unita di misura desiderata,
premere il tasto C/F.

Sul display compaiono due indicazioni di temperatura.
Set Temp = temperatura di cottura desiderata (tempera-
tura al cuore), che puo essere impostata.

Utilizzare MIN per aumentare |la temperatura e SEC per
abbassarla.



Inserire la punta di misurazione del termometro
nell’alimento da cuocere. Tentare di raggiungere quanto
piu precisamente possibile il centro dell’alimento. La
temperatura misurata verra visualizzata a sinistra nel
display. (Thremo Temp).

Al raggiungimento della temperatura prescelta si attiva
un avvertimento acustico.

Qualora la temperatura al cuore sia sufficiente, spegnere
il termometro (off).

Si raccomanda di accertarsi che il termometro e
I'elemento di collegamento rivestito in plastica non
vengano a trovarsi vicini a fonti di calore. Queste parti
dell'apparecchio non sono resistenti al calore.
Attenzione — Pericolo di ustione: toccare il cavo e la punta
di misurazione caldi solo con le mani adeguatamente
protette (guanti da cucina, presine).

Istruzioni per la cura

Lavare la punta di misurazione ed il cavo prima del primo
utilizzo e dopo ogni ulteriore utilizzo con dell’acqua
saponata delicata.

Per la pulizia dell'unita principale, utilizzare solo un
panno moderatamente umido.

Attenzione: si raccomanda di rispettare le norme di smal-
timento delle batterie. Consegnare queste ultime presso

i punti di raccolta autorizzati. Le batterie non possono
essere gettate nella spazzatura domestica indifferenziata.



Su richiesta & possibile ricevere una dichiarazione di
conformita (12912280) dettagliata all'indirizzo
info@westmark.de

Controllo qualita

Westmark GmbH

Bielefelder StraRe 125

57368 Lennestadt — Elspe / Germania

Odnyieg xpriong

H ouokeun au gival évag ouvduacpog OEPUOUETPOU Kal
BpaxurpdBeopou petpnT. Ma va eTAEEETE TNV EKACTOTE
Aettoupyia MapakaAoUpe opioTe OTNV THow TIAEUPA TNG
ouoKeung Tov pubpLoTr) otnv €vdelgn TIMER yia va éxete
Bpaxurpdbeopo petpnT 1 oty €vdelgn COOK yia va
€xeTe OePUOPETPO. Ta UMPOCTIVA TIANKTPA TNG HECAIAg
YPapHNg Seixvouv Tig evoei&elg Tou Bpaxunpobecpou
HeTPNTN Kat anod KATw TIG eVOEiEeLg TOU BEPHOHETPOV.

BpayxunpdBeopog HeTpnTnig

2ZNPWETE TOV PETPNTY| OTNV THOW TTAEUPA TNG GUOKEUNG OTO
TIMER.

H 086vn Seixvel Ta AeTttd kat Ta SeutepoAemTa.
Mapakaiovpe xpnotporoteiote ta mMAnktpa MIN kat SEC yia
va pUBUIcETE TNV EMIBUPNTT XPOVIKT| SIAPKELA.

To Start/Stopp puBpitetal and ta mAnkTpa S/S

Edv nepdoet 0 xpovog akoAouBei £vag Tdvog eldomoinong,



TOV OTT0{0 HIOPEITE VA ATIEVEPYOTIOW|OETE [E TA TIANKTPA
S/S.

Ma va opioeTe ToV BPaxunpoBecpo HeTpNTr TIAAL 0TO ,0°
TiEoTe apakaiovpe tavtoxpova to MIN & SEC.
(ZupBOUAY): MTTopEiTE Va XPNOLOTIOOETE TO
BpaxumpdBECHO HETPNTT KAl XWPIG TNV ETIAOYY XPOVIKNG
Stapkelag. AAd Tiéote To TANKTPO Start/Stopp yia va
aprjoETE TO XPOVO VA TPEXEL).

OepuopeTpo

2NPWETE TOV PETPNTY| TIOV BpioKeTal OTNV THoOW TAEUPA TNG
ouokeung oto COOK.

BAATe TO KAAWSLIO HETPNONG OTNV TIAEUPA TNG CUCKEUNG.

To KaAWS1o Kat 0 ALBNTPAG AVTEXOUV OE BEPHOKPATIE]
HéxpL 250° C.

H 08dvn Seixvel ) Beppokpacia oe Babupoug KeAaiou

1 ®apevarr. MNa va eAEEETE TNV EMBUUNTT Hovada
pétpnong, méote to C/F .

2V 086vn epdavidovral Svo evdeifelg Beppokpaociag.
Opiote Temp = yla va eTUAEEETE TNV eTBUNTY Beppokpacia
Hayelpéparog (Beppokpaaia mupriva)

Mi€ote MIN, yia va avéroete T Beppokpacia kat SEC, yia
va TN HEWWOETE.

BaAte TNV KedaAr) HETPNONG TOU BEPHOPETPOV OTO paynTo.
MpooTabnote 600 To Suvatdv MEPLOTOTEPO Va BPeite TN
Héon Tou payntou. H tpéxouca Beppokpaaia dpaivetal
aplotepd otnv 086vn (Thremo Temp)

‘Otav praocet n embupnTr) Beppokpacia akovyeTal Evag
TOVOG eldoroinong.



2e TIEPIMTWON IOV Eival ETIAPKNG N Beppokpaasia mupriva,
arevepyoromoTe To BepuopeTpo (off).

Mapakaovpe TIPOCEETE OTL TO BEPUOUETPO Kal TO OTOLXEID
oUVSEONG OTO CUVOETIKO UAIKO SEV ETIITPETIETAL VA £PXOVTAL
KOVTA 0TnV TiNyr| BgppotnTag. Ta pépn autd TG CUCKEUNG
Sev eival avOekTIkd oTn o).

Mpoeidotoinon - Kivéuvog kavong : TapakaAoupe TLAoTe
TO {e0TO KAAWSLIO 1) TNV KEPAAT) HETPNONG HE XEPLA
KATAAANAQ KAAUPHEVA (TILACTPES, YAVTIA).

Ddpovrida

KaBapioTte TNV KepaAr) HETPNONG Kal TO KAAWSIO TPV

TNV TIPWTN XPrion Kal HETA arod Kabe kabaplopd He o
CarouvVL.

Ma va kabapioeTte TNV KEVTPIKT povada, apakaAoupe
XPNOLUOTIOMOTE £va UYPO TIavi.

Mpoooxn): MNapakaioUpe PooeETe TIG podlaypadeq
S1aBeong Twv pnataplwyv. AlaBETE TIG 0TI YVWOTEG BETELS.
Ol uratapieg anayopeveTal va MeTIOUVTAL 0Ta oKouTtidia
TOU OTUTIOU 00G.

Mia avaAuTikiy AAwon ZUPHOPPWOoNG UMopEiTe va
{nmoete oto info@westmark.de (12912280)

Qualititsmanagement (Alaxeipion moldTnTag)
Westmark GmbH

Bielefelder StraBe 125

57368 Lennestadt - Elspe / Germany



Instrukcja obstugi

Urzadzenie jest kombinacja termometru i minutnika. W celu
wyboru odpowiedniej funkcji prosimy Pafistwa o ustawienie
regulatora znajdujgcego sie z tytu urzadzenia na funkcje
TIMER dla minutnika lub na funkcje COOK dla termometru.
Przyciski znajdujgce sie z przodu urzadzenia wskazuja powyzej
srodkowej linii dzielgcej informacje dotyczace minutnika i
ponizej tej linii odpowiednie informacje dotyczgce termo-
metru.

Minutnik

Przesuncie Paristwo regulator znajdujacy sie z tytu urzadzenia
na funkcje TIMER.

Wyswietlacz wskazuje minuty i sekundy.

W celu ustawienia pozgdanego czasu uzywajcie Paristwo
przyciskow MIN i SEC.

Start/Stop nastepuje po przycisnigciu przycisku S/S

Po uptywie czasu rozbrzmiewa sygnat informacyjny, ktory
moga Paristwo wytgczy¢ przyciskajgc przycisk S/S.

W celu ponownego ustawienia minutnika na pozycje ,0°,
przycisnijcie Paristwo jednoczesnie przyciski MIN & SEC.
(Typ: Paristwo mogg uzywac minutnika réwniez bez ustawia-
nia interwatu czasu. Przycisnijcie Paristwo przycisk Start/Stopp
- w celu umozliwienia dalszego uptywu czasu.)

Termometr
Przesuncie Paristwo regulator znajdujacy sie z tytu urzadzenia
na funkcje COOK.



Przytaczcie Paristwo kabel pomiarowy do gniazda
znajdujacego sie z boku urzadzenia.

Kabel i czujnik s zaroodporne do maksymalnej temperatury
wynoszacej 250° C.

Wyswietlacz wskazuje temperature w stopniach Celsjusza lub
Fahrenheita. W celu wyboru pozadanej jednostki temperatury,
przycisnijcie Paristwo przycisk C/F.

Na wyswietlaczu ukazuja sie dwie wartosci temperatury.

Set Temp = pozadana temperatura gotowania (temperatura
rdzenia potrawy) , ktérg mogg Paristwo ustawic

Uzywajcie Paristwo przycisku MIN w celu podwyzszenia
temperatury i przycisku SEC w celu jej obnizenia.

Wtézcie Paristwo koricowke pomiarowg termometru w
gotowang potrawe. Sprobujcie Panstwo trafi¢ w srodek
gotowanej potrawy. Mierzona temperatura ukaze si¢ po lewej
stronie wyswietlacza. (Thremo Temp)

Po osiaggnigciu ustawionej przez Paristwa temperatury rozbrz-
miewa sygnat informacyjny.

Jezeli osiggnieta temperatura rdzenia potrawy jest
wystarczajaca, wytgczcie Paristwo termometr (off).

Prosimy o zwrdcenie uwagi, aby termometr i pokryta tworzy-
wem sztucznym kofcédwka pomiarowa nie znajdowaty sie w
poblizu zrédet ciepta. Te czesci urzgdzenia nie s3 zaroodporne.

Ostrzezenie — Niebezpieczeristwo poparzenia: prosimy
Panstwa o dotykanie gorgcego kabla lub koricéwki pomiaro-
wej wytgcznie odpowiednio chronionymi rekami (tapka do
garnkow, rekawicami kuchennymi).

Zalecenie pielegnacyjne



Czysccie Paristwo koncowke pomiarowa i kabel przed
pierwszym uzyciem i po kazdym kolejnym uzyciu tagodnym
tugiem mydlanym.

W celu wyczyszczenie gtéwnej czesci urzadzenia uzywajcie
Panstwo wytgcznie niezbyt wilgotnej sciereczki.

Uwaga: Prosimy o przestrzeganie przepiséw dotyczacych recy-
klingu baterii. Oddajcie je Paristwo w znanych punktach
zbiérki uzywanych baterii. Baterii nie wolno wrzucac do
smieci.

Petng deklaracje zgodnosci (12912280) mozna otrzymac
pod adresem info@westmark.de

Qualitdtsmanagement

Westmark GmbH

Bielefelder Strale 125

57368 Lennestadt — Elspe / Niemcy

MHCTPYKUMA Mo SKenayataummn

JlaHHbIl NprUGop NpeAcTaBNAET co60M KOMBUHALMIO
TepMoMeTpa 1 CeKyHAOMepa. [IN1A BbIGOPa HYMHHOM (yHKLMM
nepexNtoYnTe, NoxanywcTa, npueop c3aam Ha TIMER (ana
ceKkyHpomepa) unm Ha COOK (ans TepmomeTpa). KHonkum
BrEPEAM PErYNMPYIOT CEKYHAOMEP 1 TEPMOMETP, MPUYEM STH
YHKLMM paszieneHbl NOCpPearHe CreLnanbHOM YepToi.
CeKyHpovep



Mepekntounte npubop csaam Ha TIMER.

Ha aycnnee yKasaHbl MUHYTbI U CEKYHADI.

/JInA yCTaHOBKM HYHHOTO NPOMEYTHA BPEMeHU
BOCMO/b3YMTECH, NOManyicTa, kHonkamu MIN 1 SEC.
Crapt/CTon perynupyetcs KHomnKon S/S

[0 UCTEYEHMM YCTAHOBNEHHOTO BPEMEHM Bbl YC/IbILUNTE CUTHA,
KOTOPbI MOXHO OTK/IIOYMTL MPY MOMOLLM KHOMKM S/S.

[na BosBpara cekyHpomepa Ha ,0° HaMU1Te, NowanyicTa,
oaHospemeHHo MIN & SEC.

(CoBeT: Bbl MOMETE M0/b30BATLCA CEKYHAOMEPOM 1 Ge3
YCTaHOBKM NPOMEYTKA BPeMeHU. [POCTO HaMMMUTE Ha KHOMKY
Crapt/CTon, 1 CEKYHAOMEP HAYHET OTCHET BPEMEHM).
TepmomeTp

MepecTaBsTe nepextodaTenb Ha 06PaTHON CTOPOHE Npubopa
Ha COOK. BcTaBbrTe LWHyp B rHE3/0 Ha GOKOBOI CTOPOHe
npuGopa. LLIHYp U Lyn ABAAIOTCA OrHEYNOPHBIMM 10 MaKC.
Temnepartypbl 250° C. iucnneit nokasblBaeT TemMneparypy B
rpagycax Kak no Lienbcuio, Tak 1 no dapeHreiTy. [ina BbiGopa
HY}HOM e[WHULbI HaXKMUTE, nowanyicra, C/F .

Ha aycnnee nosBATCA fjBa NoKasaTens TeMneparypbi.

Set Temp = Tpebyeman Temnepartypa npUroToBEHUA (OCHOBHaA
Temneparypay), KOTOpyIo Bbl MOMETE YCTAHOBUTb.

MonbayiTtech kHonkoi MIN 15 NoBbILLEHUA TeMnepaTypb! 1
SEC 4151 ee NOHUKeHus.

BcTasbTe Lyn TepMoMeTpa B roToBALLEecs 6/11040.
MocTapaiiteck nonacTb B ero cepeaunHy. Mamepaeman
Temnepartypa GyAeT ykasaHa cniesa Ha aucnnee. (Thremo
Temp) Mpu AOCTUKEHUN 3a@HHOM TEMMEPATYPbI Bbl YC/bILIMTE
npesynpexAatoLLmi curHan.



Ecnu 3aiaHHOI TeMnepaTypbl JOCTATOHHO, BbIK/IOUUTE
TepmomeTp (off).

Cnepute, noxanyicTa, 3a Tem, 4To6bl TEPMOMETP U
NNacTMacCOBbIN NOAKNIOYAEMbIA SNEMEHT HAXOAUINCH
BA&/IM OT UCTOYHWMKA HarpeBaHuA. ST YacTu NpuGopa He
apOyCTOMYMBbI.

BHUMaHKe — ONacHOCTb OXOroB: 6EPUTECH 3a rOPAYMIA LUHYP
WA LLYN TONBKO SaLUMLLEHHBIMU PyKaMM (KYXOHHOE NO/OTEHLE,
Ky/IMHapHbIe pyKaBuLibl).

YKkasaHue no yxoay 3a npu6opom

MpomoiiTe LLyN W LWHYP CAaBbIM MblbHBIM PACTBOPOM NEPES,
nepBbIM NPUMEHEHUEM W NOC/IE Kar/A0ro NOCAeAyIoLLEro
NPUMEHEHA. [INA O4UCTKM [ABHOTO 31eMeHTa No/b3yiTeCh,
NoMaUyicTa, BNamHbIM KyXOHHBIM MOMOTEHLEM.

BHUMaHwWe: cobniofaiTe npasuna yTuamsaumm 6arapeex.
CpaBaiiTe WX TONIbKO B MPEeyCMOTPEHHbIE /1A 3TOro MecTa.
Henb3aA BbiGpackiBaTb Gatapeiku B Mycop.

C noApo6HbLIM CEPTUHUKATOM COOTBETCTBUA MOMHO
03HAKOMUTLCSA, HaNpaBKB 3anPOC Mo 3IEKTPOHHOM NouTe
info@westmark.de (12912280)

OT/en ynpasBneHusa KayecTsom
Westmark GmbH

Bunedenbpep Ltpacce 125
57368 r. JleHHewTaaT-Onbene / fepManna



Navod k obsluze

Toto zafizeni je kombinaci teploméru a ¢asovace. Chcete-li zvolit
funkci, nastavte v zadni ¢asti prepina¢ na TIMER pro ¢asovaé
nebo COOK pro teplomér. Tlaitky na predni strané zobrazite
nad stfedni délici linii tdaje pro Casovac a pod zarover informace
teploméru.

Casovy spinag:

Presurite spina¢ na zadni strané pristroje na TIMER.

Na displeji se zobrazi minuty a sekundy. Prosim pouzijte tlacitka
MIN a SEC pro nastaveni pozadovaného ¢asu.

Start / stop nasleduije po stisknuti klavesy S/S

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni akusticky ton, ktery mizete
vypnout klavesou S/S

Chcete-li Casovac opét nastavit na 0, stisknéte MIN + SEC
soucasné.

(Tip: Casovaé mizete pouzit i bez nastaveni ¢asu. Stisknéte
jednoduse tlacitko start / stop a mlzete nechat Cas bézet.)
Teplomér:

Posurite spina¢ na zadni strané pristroje na COOK.

Kabel se spinatem zapojte ze strany piistroje. Kabel a snima¢
jsou tepelné odolné az do max. 250 ° C.

Na displeji se zobrazi teplota ve stupnich Celsia nebo Fahrenhei-
ta. Pozadované jednotky vyberete stisknutim tlacitka C/F.

Na displeji se zobrazi dvoje teplotni data.

SET TEMP = pozadovana teplota vareni (teplota uvniti pokrmuy),
pouzijte klavesu MIN ke zvyseni teploty a SEC ke snizeni.
Umistéte méfici hrot teploméru do pokrmu. Snazte se jej umistit



co nejvice ke stfedu pokrmu. Naméfena teplota je zobrazena na
levé strané. (Thermo Temp)

Po dosazeni nastavené teploty se ozve akusticky signal.

Pokud je teplota pokrmu odpovidajici, teplomér vypnéte (off).
Uijistéte se, Ze teplomér a plastové ¢asti nejsou v blizkosti zdroje
tepla. Tyto ¢asti zafizeni nejsou tepelné odolné.

Varovani — nebezpeci popaleni: prosim, na horky kabel nebo
hrot sahejte rukou pouze s odpovidajici ochrannou (kuchyriska
rukavice).

Navod na udrzbu

Vycistéte hrot sondy a pfivodni kabel pfed prvnim pouzitim a po
kazdém dal$im pouziti jemnym mydlovym roztokem.

K ¢isténi hlavni jednotky, pouzijte jen mirné vihky hadfik.

Pozor: vezméte prosim na védomi predpisy tykajici se likvidace
baterii. Odevzdejte je v odbérném misté. Baterie by nikdy neméla
byt hozena do doméciho odpadu.

Podrobné prohlaseni o shodé (12912280) Vam zasleme na
pozadani na adrese info@westmark.de

Management kvality

Westmark GmbH

Bielefelder StraBe 125

57368 Lennestadt - Elspe / Némecko

Instructiuni de folosire
Acest dispozitiv este o combinatie de termometru si crono-



metru de bucatarie. Pentru a selecta functia dorita, folositi
comutatorul de pe spatele aparatului, punandu-l in pozitia
TIMER pentru cronometru sau COOK pentru termometru.

Cronometru

Setati comutatorul de pe spatele aparatului in pozitia TIMER.
Afisajul va indica numarul de minute si secunde. Folositi
butoanele MIN si SEC pentru a seta timpul dorit. Pentru
start/stop folositi butonul S/S. Un semnal sonor se va auzi la
terminarea timpului, atunci cand acesta ajunge la zero, sem-
nal pe care il puteti opri tot cu butonul S/S. Pentru a reseta
cronometrul la zero apasati simultan pe MIN si SEC.

Puteti folosi cronometrul si fara un timp limita prestabilit,
apasand pur si simplu butonul S/S pentru a porni cronome-
trul.

Termometru

Setati comutatorul de pe spatele aparatului in pozitia COOK.
Introduceti cablul sondei in mufa aflata in partea lateral-
dreapta . Cablul si sonda rezista la temperaturi de pana la
250 C. Afisajul poate indica temperatura atat in 2C cat siin
9F. Pentru a comuta intre aceste unitati de masura, apasati
butonul C/F.

Afisajul va arata 2 temperaturi: ,set temp* este temperatura
dorita de dumneavoastra. Folositi butonul MIN pentru a cres-
te si SEC pentru a descreste aceasta temperatura. Introduceti
varful sondei in mancarea pe care o preparati, incercand sa o



pozitionati cat mai central posibil. Temperatura masurata va
fi afisata in partea stanga a ecranului (,thermo temp*). Atun-
ci cand temperatura masurata atinge limita maxima stabilita
de dvs. (,set temp“), aparatul va emite semnale sonore.

Va rugam sa va asigurati ca termometrul si mufa cablului
care se conecteaza in termometru sunt pastrate la o distanta
suficient de mare de sursa de caldura. Aceste parti compo-
nente nu sunt rezistente la temperaturi inalte.

Atentie: Risc de arsuri | Atingeti cablul si sonda fierbinte doar
cu manusi de bucatarie sau luati alte masuri de protectie.

Intretinere

Curatati sonda si cablul inainte de prima utilizare si, apoi,
dupa fiecare utilizare. Folositi apa cu putin sapun. Folositi o
carpa umeda pentru curatarea termometrului electronic.

O declaratie de conformitate (12912280) amanuntita o
puteti obtine la cerere sub adresa info@westmark.de

Qualitdtsmanagement

(Resortul Management al calitatii)
Westmark GmbH

Bielefelder Strale 125

57368 Lennestadt — Elspe / Germany

3027670-208



