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Wichtige Sicherheits-Warnhinweise

Diese VorsichtsmafBnahmen sollten immer

ergriffen werden, um das Risiko von Verlet-

zungen oder Beschadigungen zum minimie-
ren:

1. Lesen Sie samtliche Anweisungen, bevor
Sie den Messerscharfer benutzen und be-
wahren Sie diese dann sorgfaltig auf, um
sie spater nochmals nachlesen zu kénnen.

2. Das Gerat ist nicht dafiir bestimmt,
von Kindern oder Menschen mit einge-
schrankten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten genutzt zu werden.
Bitte halten Sie den Messerscharfer ausser
Reichweite von Kindern.

3. Versuchen Sie nicht, ganz neue Messer zu
scharfen.

4. Nicht geeignet fiir Keramik-Klingen oder
ganz empfindliche japanische Stahlklin-
gen.

5. Ziehen Sie das Messer nicht mit Gewalt
durch das Gerat.

Nutzungsanleitung

1. Stellen Sie den Messerscharfer auf den
Tisch und halten Sie diesen wahrend des
Scharfvorganges am hierfiir vorgesehenen
Griff fest. Ziehen Sie das Messer mehrmals
(z.B. 3 x) durch jede Station.

Die Stationen haben die folgenden Funkti-
onen:
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Station 1:

Diamant Surface

(Preparation = Vorbereitung)

Dient dazu, beschadigte Klingenkanten zu
reparieren, begradigt die Klinge vor dem
eigentlichen Schérfen

Station 2:

Tungsten Steel (Sharpen = Scharfen)
Scharft die Klinge und stellt die Schneidkan-
te in V'-Form wieder her

Station 3:

Ceramic stone (Fine Tune = Feinschliff)
Poliert die Klinge und gleicht nochmals
eventuelle - auch durch den Scharfvorgang -
entstandene Unebenheiten aus

2. So scharfen Sie ein Messer

a. Scharfen Sie nur saubere - trockene Klin-

gen. Legen Sie die Klinge mit dem breiten

Klingenende nahe des Messergriffs in die

Station 1 ein und ziehen Sie das Messer

dann sanft in Ihre Richtung.

Achtung: keine Vorwarts-und Rlckwarts-

bewegung mit der Klinge vornehmen -

immer nur in eine Richtung ziehen.

Wir empfehlen, diesen Vorgang mindes-

tens 3 x pro Station zu wiederholen. Je

nach Klingenzustand auch haufiger.

c. Spiilen Sie das Messer sorgfaltig ab, nach-
dem Sie die Klinge gescharft haben.

S



Important safety warnings
Always take these precautions to minimise
the risk of injuries or damage:

1. Read all the instructions before using the
knife sharpener and keep the instructions
in a safe place so you can consult them
later.

2. The appliance is not intended to be used
by children or persons with limited phy-
sical, sensory or mental abilities. Please
keep the knife sharpener out of the reach
of children.

3. Do not try to sharpen very new knives.

4. Not suitable for ceramic blades or very
sensitive Japanese steel blades.

5. Do not pull the knife through the appli-
ance with force.

Instructions for use

1. Place the knife sharpener on the table and
hold it firmly by the handle when sharpe-
ning. Pull the knife through each slot several
times (eg 3 times).

The slots have the following functions:

Slot 1: Diamond surface (preparation)
For repairing damaged blades and straighte-
ning blades before actually sharpening them

Slot 2: Tungsten steel (sharpen)



Sharpens the blade and restores the cutting
edge toa V' shape

Slot 3: Ceramic stone (fine tune)

Polishes the blade and equalises any surface
irregularities that may have been caused —
including by the sharpening procedure

2. How to sharpen a knife

a. Sharpen only clean and dry blades. Place
the blade with the broad end near the
knife handle into slot 1 and pull the knife
gently towards you. Attention: do not
move the blade backwards and forwards —
pull in one direction only

b. We recommend repeating this procedure
at least three times per slot, or more often,
depending on the condition of the blade.

c. Rinse the knife carefully after sharpening
the blade.

Instructions de sécurité importantes

Ces mesures de précaution doivent toujours
étre prises afin de minimiser le risque de
blessures ou de dommages :

1. Lisez I‘ensemble des instructions avant
d‘utiliser laiguiseur de couteaux et
conservez-les soigneusement afin de
pouvoir les consulter ultérieurement.

2. L'appareil n‘est pas destiné a étre utilisé
par des enfants ou des adultes ayant
des capacités physiques, sensorielles et
intellectuelles réduites. Veuillez tenir
laiguiseur de couteaux hors de la portée
des enfants.

3. Ne tentez pas d‘aiguiser des couteaux
neufs.

4. Non adapté aux lames en céramique et
aux lames japonaises en acier trés fragi-
les.

5. Ne tirez pas le couteau avec force a travers



Instructions d‘utilisation

1. Posez l‘aiguiseur de couteaux sur une
table et tenez-le fermement par la poignée
prévue a cet effet pendant le processus
d‘aiguisage. Tirez le couteau plusieurs fois
(par exemple 3 fois) dans chaque module.

Les modules ont les fonctions suivantes :

Module 1 : Diamant Surface (Preparation =
préparation)

Sert a réparer les lames endommagegées,
rectifie la lame avant |‘aiguisage

Module 2 : Tungsten Steel (Sharpen = aigu-
isage)

Aiguise la lame et redessine les bords cou-
pantsenV

Module 3 : Ceramic stone (Fine Tune =
finition)

Polit la lame et égalise les éventuelles as-
pérités pouvant perdurer apres le processus
d‘aiguisage.

2. Méthode d‘aiguisage d‘un couteau

a. Naiguisez que des lames propres et
séches. Placez I'extrémité large de la lame
située a proximité du manche du couteau
dans le module 1 et tirez le couteau vers
vous avec une légere pression. Attention
: ne pas réaliser de mouvement de va-et-



vient avec |la lame, toujours la tirer dans
une seule direction

b. Nous recommandons de répéter ce pro-
cédé au minimum 3 fois par module ou
plus selon I'état de la lame.

c. Rincez soigneusement le couteau apres
aiguisage de la lame.

Belangrijke veiligheidsvoorschriften

Deze veiligheidsmaatregelen moeten altijd
genomen worden, om de kans op letsels of
beschadigingen te beperken:

1. Lees alle voorschriften voor u de messens-
lijper gebruikt en bewaar deze zorgvuldig
voor latere raadpleging.

2. Het apparaat mag niet gebruikt wor-
den door kinderen of volwassenen met
beperkte fysische, sensorische of mentale
vaardigheden. Houd de messenslijper
buiten het bereik van kinderen.

3. Probeer niet om volledig nieuwe messen
te slijpen.

4. Niet geschikt voor keramische messen of
heel gevoelige Japanse stalen messen.

5. Trek het mes niet met geweld door het
apparaat.

Gebruiksaanwijzing

1. Plaats de messenslijper op de tafel en
houd deze tijdens het slijpen aan de hiervoor
voorziene greep vast. Trek het mes meerdere
keren (bijv. 3 keer) door ieder station.

De stations hebben de volgende functies:




Station 1: Diamant Surface (Preparation =
voorbereiding)

Dient om beschadigde mesranden te repa-
reren, corrigeert het mes voor het eigenlijke
slijpen.

Station 2: Tungsten Steel (Sharpen = slijpen)
Slijpt het mes en geeft de snijkant weer een
‘V'-vorm.

Station 3: Ceramic stone (Fine Tune = fijn
slijpen)

Polijst het mes en werkt nogmaals eventuele
— ook door het slijpen — ontstane oneffenhe-
den weg.

2. Zoslijpt u een mes

a. Slijp uitsluitend schone, droge messen.
Leg het mes met het brede uiteinde dicht
bij de greep in station 1 en trek het mes
dan zachtjes in uw richting. Opgelet: geen
voorwaartse en achterwaartse beweging
met het mes uitvoeren — altijd in één
richting trekken.

b. Wij raden aan, deze procedure ten minste
3 x per station te herhalen. Naar gelang
van de toestand van de messen kan dit
vaker herhaald worden.

c. Spoel het mes zorgvuldig af, nadat u het
geslepen hebt.

Advertencias de seguridad importantes
Tenga siempre en cuenta estas precauciones

para reducir el riesgo de lesiones o dafios:

1. Lea con atencién las instrucciones antes
de utilizar el afilador de cuchillos y guar-
delas con cuidado para poder consultarlas
de nuevo en el futuro.

2. El producto no estd pensado para ser
utilizado por nifios o personas con disca-



pacidades fisicas, sensoriales o mentales.
Mantenga el afilador de cuchillos fuera del
alcance de los nifios.

3. No intente afilar cuchillos nuevos.

4. No es apto para hojas de ceramica u hojas
de acero japonesas altamente delicadas.

5. No introduzca el cuchillo con fuerza en el
aparato.

Instrucciones de uso

1. Coloque el afilador de cuchillos sobre la
mesa y sujételo durante el proceso de afilado
por el mango previsto para ello. Introduzca

el cuchillo varias veces (p. ej. 3 veces) en cada
ranura.

Las ranuras tienen las siguientes funciones:

Ranura 1: Diamamond Surface (Preparation
= preparacion)

Sirve para reparar las hojas dafiadas, corrige
la hoja antes del afilado

Ranura 2: Tungsten Steel (Sharpen = afilado)
Afila la cuchilla y recupera el canto de corte
en forma de vV’

Ranura 3: Ceramic stone (Fine Tune = pulido)
Pule la hoja y nivela posibles irregularidades
originadas de nuevo, también por el proceso
de afilado



2. Asi debe afilar el cuchillo:

a. Afile inicamente hojas limpias y secas.
Introduzca la hoja por la zona mas anchay
préxima al mango del cuchillo en la ranura
1y deslice el cuchillo suavemente hacia
atras Atencion: no realice movimientos
hacia adelante y hacia atras con la hoja,
deslicela Unicamente en una direccion

b. Le recomendamos repetir este proceso al
menos 3 veces por ranura. Dependiendo
del estado de la hoja, también puede
hacerlo con mayor frecuencia.

c. Limpie el cuchillo con cuidado después de
haber afilado la cuchilla.

Avisos de seguranca importantes

Devem sempre ser tomadas as medidas de
precaucao seguintes, para evitar perigos ou
danos:

1. Ler todas as instrucdes antes de utilizar
o afiador de facas e guardar as mesmas,
para referéncia futura.

2. O aparelho ndo se destina a ser utilizado
por criancas ou pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas.
Manter o afiador de facas fora do alcance
das criancas.

3. Ndo tentar afiar facas em estado total-
mente novo.

4. Inadequado para facas com laminas
ceramicas e facas japonesas com laminas
muito delicadas.

5. Ndo puxar a faca de forma violenta pelo
aparelho.

Instrucoes de utilizacdo

1. Pouse o afiador de facas sobre a mesa

e, durante o processo de afiacao, segure-o
pela pega prevista para o efeito. Passe a faca
varias vezes (por ex. 3 x) por cada uma das
ranhuras.



As ranhuras tém as seguintes finalidades:

Ranhura 1: Diamant Surface (preparation =
preparacao)

Destina-se a reparar extremidades de lami-
nas danificadas, retifica a lamina antes de a
mesma ser afiada

Ranhura 2: Tungsten Steel (sharpen = afiar)
Afia a lamina e restabelece o gume em
formato V*

Ranhura 3: Ceramic stone (fine tune = retifi-
cagdo de precisao)

Procede ao polimento da lamina e volta a
uniformizar eventuais irregularidades, que
também possam ter surgido durante o pro-
cesso de afiacao

2. Como afiar uma faca

a. Afiar apenas laminas limpas e secas. Colo-
car a extremidade larga da lamina, junto
a pega dafaca, naranhurale puxara
faca suavemente na direcdo do utilizador.
Atencdo: ndo puxar alamina para a frente
e para tras — puxa-la sempre e apenas
numa direcao

b. Recomendamos repetir este processo, pelo
menos, 3 x em cada uma das ranhuras.
Aumentar o nimero de vezes em funcao
do estado da lamina.

c. Lavar bem a faca depois de afiar a lamina.



Importanti avvertenze sulla sicurezza
Queste misure precauzionali dovrebbero
essere sempre adottate per minimizzare il
rischio di lesioni o danni:

1. Prima di usare 'affilacoltelli leggere at-
tentamente le istruzioni e conservarle con
cura per consultazioni successive

2. Lapparecchio non deve essere usato da
bambini o persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate. Tenere
I'affilacoltelli lontano dalla portata dei
bambini.

3. Non cercare di affilare coltelli nuovi.

4. Non adatto per lame di ceramica o lame
d’acciaio giapponese estremamente deli-
cate.

5. Non tirare il coltello attraverso
I'apparecchio con forza.

Istruzioni per l'uso

1. Mettere l'affilacoltelli sul tavolo e affer-
randolo saldamente per I'apposito manico
durante il processo di affilatura. Far passare
il coltello ripetutamente (p. es. 3 volte) attra-
verso ogni stazione.

Le stazioni hanno le seguenti funzioni:
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Stazione 1: Diamant Surface (Preparation =
Preparazione)
Serve per riparare il filo danneggiato della



lama, rettifica la lama prima dell'affilatura
vera e propria

Stazione 2: Tungsten Steel (Sharpen =
Affilatura)

Affila la lama e ripristina il filo nella forma
a’Vv

Stazione 3: Ceramic stone (Fine Tune =
Microfinitura)

Lucida la lama ed elimina eventuali irregola-
rita createsi —anche in seguito al processo di
affilatura

2. Ecco come affilare un coltello

a. Affilare solo lame pulite, asciutte. Inserire
la lama con l'estremita larga vicino al
manico nella stazione 1 e poi tirare delica-
tamente il coltello verso di sé. Attenzione:
non spostare la lama in avanti e indietro —
tirare sempre e solo in un’unica direzione.

b. Consigliamo di ripetere questo processo
almeno 3 volte per stazione, secondo lo
stato della lama anche piu spesso.

c. Lavare con cura il coltello dopo aver affila-
tolalama.

Dulezita bezpecnostni upozornéni

Tato preventivni opatieni byste méli vidy
dodrzovat, abyste sniZili na minimum riziko
zranéni nebo poskozeni:

1. Pfectéte si veSkeré pokyny, nez zacnete
ostfi¢ noZe pouzivat a uschovejte pak
navod peclivé, abyste si ho mohli pfipadné
pozdéji jesté precist.

2. Pristroj neni urcen k tomu, aby ho
pouzivali déti nebo osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalni-

mi schopnostmi. UdrZujte ostfi¢ nozl v
bezpecné vzdalenosti od déti.

3. Neostrete zcela nové noZe.



4. Nenivhodné pro keramicka ostfi nebo
velmi citliva japonska ocelova ostfi.
5. Neprotahujte n(iZ pfistrojem nasilné.

Navod k pouziti

1.Postavte ostfi¢ nozll na stll a drite jej po
celou dobu ostfenf za rukojet, kterd je k tomu
uréena Protahnéte ndz nékolikrat (napf. 3x)
kazdou stanici.

Stanice maji nasledujici funkce:

Stanice 1: Diamant Surface (Diamantovy
povrch — Preparation = pfiprava)

Slouzi k opravé poskozenych hran ostfi, na-
rovnava ostfi pfed samotnym ostfenim.

Stanice 2: Tungsten Steel (Wolframova ocel —
Sharpen = ostfeni)

Ostfi cepel a formuje opét feznou hranu do
podoby V'

Stanice 3: Ceramic stone (Keramicky brousek
— Fine Tune = jemné zabrouseni)

Vylesti ostfi a vyrovna jesté pfipadné —také
brousenim —vzniklé nerovnosti

2.Jak nabrousite ndz

a. Provadéjte ostfeni jen na cistych a suchych
Cepelich. Polozte ostfi Sirokym koncem
cepele v blizkosti rukojeti noZe do stanice
1 atahnéte ndZ jemné smérem k sobé.



Pozor: neprovadéjte s ostfim zadné pohy-
by vpred nebo vzad —tahnéte vzdy pouze
jednim smérem.

b. Doporucujeme opakovat tento tikon
minimalné 3 x v kazdé stanici. Podle stavu
ostfi také castéji.

c. Po ostreni cepele nliZ peclivé oplachnéte.

Indicatii de siguranta si avertismente impor-
tante

Aceste masuri de precautie trebuie intre-
prinse intotdeauna, pentru a reduce riscul
leziunilor sau deteriorarilor:

1. Cititi toate instructiunile inainte de
utilizarea ascutitorului de cutite si pastrati
instructiunile cu grija, pentru a le putea
consulta ulterior.

2. Dispozitivul nu este destinat utilizarii de
catre copii sau persoane cu aptitudine
fizice, senzoriale sau mentale limitate. Nu
tineti acest ascutitor de cutite la indema-
na copiilor.

3. Nu incercati sa ascutiti cutite noi.

4. Neindicat pentru lame ceramice sau lame
japoneze sensibile, din otel.

5. Nu trageti cutitul cu putere prin dispozitiv.

Instructiuni de folosire

1. Asezati ascutitorul de cutite pe masa si

tineti-I bine in timpul procedurii de ascutire,

utilizand manerul prevazut in acest sens.

Trageti cutitul de mai multe ori (de ex. 3 ori)

prin fiecare statie.

Statiiile au urmatoarele functii:




Statia 1: Diamant Surface (Preparation =
pregatire)

Are rolul de a repara muchiile deteriorate
ale lamelor, indreptand lama Tnainte de
ascutirea efectiva

Statia 2: Tungsten Steel (Sharpen = ascutire)
Ascute lama si reface forma de V' a muchiei
de taiere

Statia 3: Ceramic stone (Fine Tune = slefuire
fina)

Slefuieste lama si niveleaza inca o data
eventualele neregularitati rezultate - chiar si
din cauza procedurii de ascutire

2. Modul de ascutire a cutitelor

a. Ascutiti numai lame curate si uscate.
Asezati lama cu partea lata din apropierea
manerului cutitului in statia 1 si trageti
usor cutitul in directia dumneavoastra
Atentie: nu efectuati cu lama miscari de
inainte si inapoi: - trageti intotdeauna
intr-o singura directie

b. Recomandam repetarea acestei proceduri
de cel putin 3 ori pentru fiecare statie. Chi-
ar si de mai multe ori, in functie de starea
lamei.

c. Dupa ce ati ascutit lama, clatiti cutitul cu

grija.

Wazne wskazéwki bezpieczerstwa
Zawsze przestrzegac podanych tu srodkow
ostroznosci, aby zminimalizowac ryzyko
obrazen lub uszkodzenia :

1. Przed uzyciem ostrzatki nalezy przeczytac
wszystkie instrukcje; instrukcje starannie
przechowywac, aby méc z nich korzystac
w przysztosci.

2. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane
przez dzieci lub osoby o ograniczonej



sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej. Ostrzatke do nozy nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

3. Nie prébowac ostrzy¢ nozy zupetnie
nowych.

4. Nie nadaje sig do ostrzy ceramicznych ani
do bardzo wrazliwych stalowych ostrzy
japonskich.

5. \ozy nie przeciggac przez urzgdzenie sitg.

Instrukcja uzytkowania

1. Ostrzatke do nozy postawic na stole,
podczas ostrzenia nozy przytrzymac ja za
przewidziany do tego uchwyt. Przeciggnac
noz kilka razy (np. 3x) przez kazda 3x przez
kazdy stopien.

Stopnia maja nastepujace funkcje:
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Stopien 1: Diamant Surface (Preparation =
przygotowanie)

Stuzy do naprawy uszkodzonych ostrzy, pros-
tuje ostrze przed wtasciwym ostrzeniem

Stopien 2: Tungsten Steel (Sharpen = ostrze-
nie)

Ostrzy ostrze i odtwarza ksztatt krawedzi
tnacej V*

Stopien 3: Ceramic stone (Fine Tune = pole-
rowanie)



Poleruje ostrze i usuwa ewentualne —

spowodowane takze w procesie ostrzenia

— nieréwnosci

2. Ostrzenie noza

a. Ostrza muszg byc czyste i suche. Szerokie
zakonczenie ostrza przy uchwycie wtozyc
w stopien 1 i pociggac delikatnie nozem w
swoim kierunku. Nie wykonywac ostrzem
ruchéw posuwisto-zwrotnych —zawsze
pociggac tylko w jedng strone.

b. Zalecamy wykonanie tych czynnosci
co najmniej 3 x w kazdym stopniu. A
w zaleznosci od stanu ostrza - nawet
czgsciej.

c. Po naostrzeniu ostrza nalezy starannie je
wyptukac.

2nUavTikeEG uttodeifelq aodaAeiag kat
TPOoELdoTIoiNONG

Na AapBdvovtal mavta ta akoAouba petpa
aodpaleiag, yla va pelwbei 0To EAAXIOTO 0
Kivduvog TPAUMATIONWY 1} NMLWV:

1. MpLv XPNOLUOTIOCETE TO AKOVIOTTPL
paxalplwv, dlaBdote 0Aeg TIG 0dNYieg kat
PUAAETE TIG TIPOOEKTIKA YLO EVOEXOUEVEG
MEAAOVTIKEG QTIOPIES.

2. Autr n ouokeun Sev TipoopileTal yia dtopa
JE TIEPLOPIOPEVES CWHATIKEG, ALOONTIKEG 1
TIVEUMATIKES IKAVOTNTEG. MNapakaAoupe va
PUAGEETE TO AKOVIOTTPL LAXALPLWV LAKPLA
ano ta nadid.

3. Mnv mipooTtabeite va akovioeTte TIOAV
Kawvoupyla paxaipta.

4. To akovioTrpt Sev gival KATAAANAO yla
KEPAMIKEG AETTIOEG 1) TIOAU evaiodONTES
LATIWVIKEG ATOAALVEG AETTIOEG.

5. Mnv miepvdrte To paxaipt pe Bia peoa ano
OUOKEUT).

Oényieg xpriong

1. TOTIOBETNOTE TO AKOVIOTTPL HOAXALPLWY OTO
TPATEQL KAl KPATATE TO KATA TN dtadikaoia
aKoviopaTtog ano tn Aafr) Tou eivat



TIPOOPLOKEVN Yia auTd To okomo. Mepvate To
Haxaipt pePIKEG POPEQ (TT. X. 3 PopEQ) peoa
arno Kabe BEom akoviopatog.

OL B€0oelg akoviopaTog €xouv Toug
akOAoUBoUG OKOTIOUG:
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©¢on 1: dlapavtivn emupavela (Preparation

= npoeTolacia) Emokevadel tnv ¢pOapuevn
KOWN TwV AETISWV Kal lolwvel Tn Aemtida pv
arno 1o KUPLO aKOVIoUA.

©¢on 2: BoAdpapiovxog xaAupag (Shar-

pen = akoviopa) Akovilel Tn Aetida kat
Eavapopdwvel Tnv KOYN o popdn ,V-.

©¢on 3: Keppaikn mAaka (Fine Tune =

AemTo akoéviopa) MaAidet kaw eEaieidel
TuXaieq— evoeXOUEVWG Kal amo T dladikaaoia
akoviopatog dnuoupyndeioeq — avwpaAieg.

2. Me tov akdAouBo TpoTo akovidetal Eva

Haxaipt

a. Na akovilete povo KaBapEg- OTEYVEG
Aettideq. ToroBetr|oTE TN AeTtida pe TNV
TIAATLA AKPN KOVTA 0T AQBT) TOU HaxapLlou
u€oa otn B€om akoviopatog 1 kat tpapn&te
TO paxaipt araAd mpog Tn Katevduvor) oag.
Mpoooxn): Mnv tpapdte tn Aetida prpootd
Kat iow — va TpaBdte mavta Hovo TPog Hia
Hovadikr) katevBuvaon.

b. Zuviotdue va emavaAauBdavete autn
Sladkaocia TouAdylotov 3 popég oe KABe
B6€0on akoviopatog, 1 o U VA avaioya pe
NV KaTaoTaon tng Aeridag.

c. Metd To akéviopa EEMAUVETE TO paxaipt
KOAQ.



BaHble yKazaHuA No TexHWKe 6e30nacHoCTH

JaHHble Mepbl NPeAOCTOPOXHOCTU JONMKHbI

NPUHUMATBLCA A1A CHUMEHUA pUCKa

TPaBMUPOBAHUSA UM MPOYUX MOBPEKAEHUN:

1. MpoyTuTe BCE MHCTPYKLUMK Nepes
MCNOJIb30BaHNEM HOXETOYKU U COXpaHUTe
WX B MPUrOLHOM A8 YTEHWA BUAE.

2. YCTPOMCTBO He npegHa3HayeHo ans
MCNONb30BaHNA AETbMU MU NIOABMU
C OrpaHNYeHHbIMU PU3NHECKUMU,
CEHCOPHBLIMWU NI NCUXNUHECKUMU
CMOCOGHOCTAMM. XpaHUTE HOKETOUKY B
HeAOCTYNHOM ANa AeTen MecTe.

3. HoxeTouKa He npegHasHavYeHa ansa
3aTOYKM HOBbIX (HE UCMO/Ib30BaHHbIX)
HOXEN.

4. He noaxoauT ANA KepaMUYeCKUX Ne3Bui
U HpaﬁHe 4yBCTBUTEJIbHbIX AMOHCKUX
CTasIbHbIX IE3BUN.

5. He npunaravite ycuamii, npoBoAA HOXKOM
Yyepes YCTPONCTBO.

MHCTPYKLMA NO NPUMEHEHMIO

1. MocTaBbTe HOXETOUKY Ha CTOJ U
yAEepHMBaNTE ee BO BPEMSA 3aTOHKM 3a
cneuuasnbHO NPeAyCMOTPEHHYIO PYYKY.
MHOroKkpaTHO NPOTAHWUTE HOX (Hanpumep, 3
pa3sa) Yepes Kamayto CeKLMIo.

CeKUmWM BbINOJHAIOT Crieayolme GyHKLMM:
S

Cekuus 1: Diamant Surface (Preparation =
NoAroToBKa)



MpeaHasHaveHa 4/ BOCCTAHOBNEHUS
NMOBPEHAEHHbIX KPOMOK /1I€3BUS,
BblpaBHMBAHWSA Ie3BM1sA Nepes
HEenocpeacTBEHHOW 3aTOYKON.

Cekumsa 2: Tungsten Steel (Sharpen = 3aTto4ka)
3arauvBaerT 1e3Bve U BOCCTaHaBIMBaET
V-06pasHyto hopmy pemyLLen KPOMKH

Cekuma 3: Ceramic stone (Fine Tune =
OKOHYaTesIbHoe LWAMdoBaHue)

MonupyeT nessue 1 NOBTOPHO BbipaBHMBAET
BO3MOMHblE — TAK}E BO3HUKLLIME NPU 3aTo4Ke
— HEepOBHOCTH

2. MNopAaoK 3aTO4YKKM HOMa

a. Mepep 3aTO4KON Y6EAMUTECH, HTO HOX
YMCTbIN U Cyxoi. PasmecTuTte nessue
LUMPOKMM KOHLLOM (Y Py4KM HOMKA) B
CeKUMK 1 1 3aTeM NOTAHUTE HOXK Ha cebna
BHvMaHue: He nepemelLanTe nessue
B3aj-Bnepes — HOX CrneayeT Bceraa
npoTacKkMBaTb B OAHOM Hanpas/ieHWUK

b. PekomeHayeTca NoBTOPUTL AaHHOE
AencTBe He MeHee 3 pas B Kamaomn
CeKumK. B 3aBUCUMOCTHM OT COCTOAHMUA
Ne3BUs MOXKET NOTpe6oBaTbCA GosbLIee
KOJIMYECTBO MOMbITOK.

c. TwarenbHO NPOMOMTE HOX nocne
3aBEpPLUEHNA 3aTOYKM.
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